I TALIAN FINE DINING

AUGUSTINERGASSE 30, 5020 SALZBURG

RESERVIERUNGEN UNTER:

INFO@RISTORANTE-UNO.NET
@ WHATSAPP +43 660 555 0500




ANTIPASTI

Antipasto all' italiana con salumi, (©)

formaggi e verdure grigliate
ltalienische Antipasti mit Aufschnitt

Kase und gegrilltem Gemise
Italian-style appetizer with cold cuts, ==
Ostriche porzioni da 6 R 18,00 €

Ostriche Portion 6 Stick

Oysters Portion 6 pcs

cheeses and grilled vegetables / / |

. (B)
Crudo di mare 22 00 €

Gemischter Vorspeise rohen von Meeresfriichten

Raw seafood starter

Tris di affumicato ™ 24,90 €

Pesce spada, tonno, salmone
Raucherfisch-Trio, Schwertfisch, Thunfisch, Lachs

Smoked fish trio, swordfish, tuna, salmon

Tartar di Gambero Rosso (D)

pomodorino, menta, lime, olio al

37,00 €

prezzemolo e asparagi

¢ Kirschtomaten, Minze, Limette, Ol mit
' // Petersilie und Spargel

/- . cherry tomato, mint, lime, oil with
%5—(\ parsley and asparagus
\!\ )\ T~ Tartar imperiale(D) 32,90 €
Filetto di pesce fresco, con crema di
fiori di zucca, tris di carote, foglie
di nasturzio, olio di agrumi e caviale.
Frisches Fischfilet, mit Kiirbisbliitencreme, Karotten-
Trio, Kapuzinerkresseblattern, Zitrusdl und Kaviar.
Fresh fish fillet, with pumpkin blossom cream, carrot

trio, nasturtium leaves, citrus oil and caviar.
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ANTIPASTI

D
Tartar di tonno( )

con crostini, insalata,
pomodorini e puré di patate

Thunfischtartare mit Croutons, Salat,
Kirschtomaten und Kartoffelpiree
Tuna tartare with croutons, salad, cherry

tomatoes and mashed potatoes

Tartar di Salmone(D)

crema di finocchio, carote viola
marinate e olio di scarola

Fenchelcreme, lila Karotten
mariniert und Eskarioldl
cream of fennel, purple carrots

marinated and escarole oil

B, D
Zuppa di pesce( )

Pomodori, pesce spada, cozze, gamberi e
calamari

Tomaten, Schwertfisch, Muscheln, Garnelen, Tintenfisch
Tomatoes, swordfish, mussels, prawns, squid

. . B
Cozze al vino blanco( )

Muschel mit WeiBwein
Mussels with white wine
Cozze al pomodoro(B)
Muscheln in Tomatensauce
Cozze in salsa di pomodoro
Cozze gratinate(B)
Cratinierte Muscheln

Mussels au gratin

18,00 €
/
)
19,00 €
2250 €
16,00 €
16,00 €
21,00 €



INSALATA

Insalata di polpo(D)

Oktopus-Salat

Octopus salad

. ege B
S|C|I|ana( )
Insalata verde, pomodoro, finocchio,
pompelmo, gamberetti

Gruner Salat, Tomate, Fenchel, Grapefruit, Garnelen

Green salad, tomato, fennel, grapefruit, prawns

Mediterranea® 14,00 €
Insalata verde, pomodoro, cipolla rossa,

mais, mozzarella, tonno

Griner Salat, Tomate, rote Zwiebel, Mais, Mozzarella, Thunfisch

Green salad, tomato, red onion, corn, mozzarella, tuna

(B, D)

Oceania 25,00 €

insalata verde, datterino, giallo,

gamberetti, polipo, cozze, mais e

cipollotto.

Griner Salat, Datteln, gelbe Garnelen, Tintenfisch,

Muscheln, Mais und Frihlingszwiebeln.

Green salad, date, yellow, shrimp, octopus,
/ mussels, corn, and spring onion.
,\ )/// Insalata mista piccola o grande 4,90 €/
?‘/}h/\ Gemischter Salat klein oder grof3 8,90 €
5\ Mixed salad small or large
\(\Q g

PRIMI PIATTI
ERSTER HAUPTGANG
e FIRST DISHES

Spaghetti alle vongole 18,90 €

Spaghetti mit Venusmuscheln

Spaghetti with clams

. . . (A, B)

Spaghetti al nero di seppia 18,90 €

Spaghetti mit Tintenfisch

Spaghetti with squid ink

(A)
Spaghetti alla norma 13,90 €

Spaghetti alla norma mit Tomatensauce und Auberginen

Spaghetti alla norma with tomato sauce and eggplants

-
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PRIMI PIATTI

ERSTER HAUPTGANG
FIRST DISHES

(A, B)
Linguine agli scampi 20,90 €

Linguine mit Scampi ’ ﬁ\\

\
Linguine with scampi \‘\\{

. . . (A,B) Wy
Linguine allo scoglio 2290 € "'t///f
Linguine mit Meeresfriichte / /'
Linguine with Seafood \/p

. . . (A/B)

Linguine all' Astice 2490 €
Linguine mit Hummer
Linguine with lobster

(A, D)

Penne pesce spada e melanzana 18,90 €
Penne mit Schwertfisch und Aubergine

Penne with swordfish and eggplant

Penne all' arrabbiata® 12,90 €
Penne mit frische Tomatensauce (scharf)

Penne with fresh tomato sauce (hot)

Tagliatelle al salm@rd 18,90 €

Tagliatelle mit Lachs

Tagliatelle with salmon

’ i (A)

// Cacio e pepe . 17.90 €

. pasta a scelta pecorino romano
'\/// pepe nero
%/z\ Nudeln nach Wahl mit Pecorino Romano & schwarzen Pfeffer
\(\\b‘\\\ Pasta of your choice with Peco(;ing .‘?Gc;mano & black pepper

NN a : . D,

Risotto alla marinara 20,90 €

Reis mit frische Fisch und Meeresfrichte

Rice with fresh fish and seafood
B, G
Risotto friarielli e gamberi( )
21,90 €

Friarielli und Krabbenrisotto
Friarielli and shrimp risotto

Risotto alla Milanese ©

Reis mit Zaffran 19,90 €
Rice with zaffron -

Risotto ai funghi porcini
. 18,90 €
Steinpilz-Risotto

Porcini mushroom risotto
> **E POSSIBILE SCEGLIERE TRA LA PASTA DI GRANO DURO O SENZA GLUTINE

***SIE KONNEN ZWISCHEN HARTWEIZEN UND GLUTENFREIEN NUDELN WAHLEN
*YOU CAN CHOOSE BETWEEN DURUM WHEAT OR GLUTEN-FREE PASTA
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SECONDI PIATTI

ZWEITER HAUPTGANG
SECOND COURSE
. ge . . B
Grigliata mista di pesce( : 27,90 €
Con pesce fresco di giornata e verdure ~
AN \‘\ .

Gemischter Grill - mit frischem Fisch und Gemiise \\\\\(‘
Mixed grill - with fresh fish and vegetables \-~/
Spiedini di Gamberoni'" 2190€ -,

Garnelen-SpieB , //"
arnelen- plee /

Prawn Skewers

D
Involtini di pesce spada( : 18,50 €
Schwertfisch-Rollen
Swordfish rolls
Calamari alla griglia con verdure grigliate(B) 23,90 €

Gegrillter Tintenfisch mit gegrilltem Gemise
Grilled squid with grilled vegetables

Orata al forno o in crosta di sale flambe* ? 24,90 €
Gebackene Goldbrase oder in Salzkruste flambiert
Baked golden brisket or flambéed in a salt crust
Frittura mista di pesce(D) 22,90 €
Gemischter gebratener Fisch
. Mixed fried fish

/// Pesce Spada alla pizzaiola(D) 2290 €

'\ /// Pizzaiola Schwertfisch

| _2\\ Pizzaiola swordfish

\!\ )\\r\\ Filetto in crosta di pane(A' 2 23,90 €

Fischfilet in Brotkruste

Fish fillet in bread crust

G, D,E
Filetto con salsa di radicchio e( ) 27,90 €

verdure locali affumicate
Fischfilet mit Radicchio-Sauce und
gerduchertem lokalem Gemiise

Fish fillet with radicchio sauce and
smoked local vegetables




SECONDI PIATTI

ZWEITER HAUPTGANG
SECOND COURSE
. . (D, E)
Salmone in crosta di mandorle 24,90 € ~—
Lachs in Mandelkruste \\\‘\\(‘
Almond-crusted salmon \\7’ /
Salmone in crosta di pistacchio (. D, E) 28,90 € /7
con crema di ricotta e noci //'
Lachs in Pistazienkruste, Ricotta-Creme und Walnissen. /

Salmon in pistachio crust, ricotta cream and walnuts.

Astice alla San Pietro “ % ? 30,90 €
Astice, salvia e burro

Hummer, Salbei und Butter

Lobster, sage and butter )

Tagliata di manzo 23,90 €

In Scheiben geschnittenes Rindfleisch
Sliced beef

**TUTTI | PIATTI SONO SERVITI CON UN CONTORNO A SCELTA
**ALLE GERICHTE WERDEN MIT EINER BEILAGE IHRER WAHL SERVIERT
**ALL DISHES ARE SERVED WITH A SIDE DISH OF YOUR CHOICE

CONTORNI

) “sioes.

N Patatine fritte 590 €
?{"‘{\ Pommes
"\ ?\\.\\t Fries

~ Patate fresche prezzemolate 590 €

Kartoffeln mit frischer Petersilie

Fresh parsley potatoes

Spinaci saltati in padella 5900 €
Geriihrter Spinat

Stir-fried spinach

Verdure grigliate 6,30 €
Gegrilltes Gemise
Grilled vegetables
Puré fresco di patate 590 €

Frisches Kartoffelpuree

Fresh mashed potatoes
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ERFRISCHENDES

Coca Cola, Fanta, Spezi 0,331 3,80 €
RN
Apfel, Johannisbeer, 0,33l 340 € =\
Holunder 0,5l 420 € \Ir _
Acqua San Pellegrino 0,25] 3,20 € 7
0,75l 4,50 € / / ]
Acqua Panna 0,25l 3,20 € /
0,75l 4,50 €

BIERE

Birra Moretti (Fass)(A) 0,21 3,50 €

" 0,4l 4,90 €
Paulaner WeiBbier " 0,5l 4,90 €
WeiBbier Alkoholfrei 0,5l 4,90 €
Gosser Alkoholfrei™ 0,5l 4,90 €

SPRITZER

\ Campari Orange / Soda G,90 €

?{—A\\ Campari, succo d'arancia / soda.
\\\?\\\\\ Campari, Orangensaft / Soda.

Aperol Spritz 6,90 €
Aperol, Prosecco, Soda

Limoncello Spritz 6,90 €
Limoncello, Prosecco, Soda

Lavendel Spritz 7,90 €

Gin, succo di limone, sciroppo di lavanda, Ginger

Gin, Zitronensaft, Lavendelsirup, Ingwer




SPRITZER

Rosen Spritz

Sciroppo di rose, succo di limone, succo alla pesca, prosecco.
Rosensirup, Zitronensaft, Pfirsichsaft, Prosecco
Lorena Liebling

Sorbetto, Wodka, Prosecco

Hugo

Prosecco, Holunder Sirup, Soda

Bellini

Prosecco, sciroppo alla pesca

Prosecco, Pfirsichsirup

Amaretto Saur

Amaretto, succo di limone, succo all'arancia

Prosecco, Pfirsichsirup
Negroni
Prosecco, sciroppo alla pesca

Prosecco, Pfirsichsirup

HAUSWEINE

WeilR/Rot 18
1/4
1/2
\ Chardonnay Veneto I.G.T. 0,75l
Frizzante 1/8
Rosé Veneto I. G. T. 0,75l
Frizzante 1/8

Asolo Prosecco Superiore D. O.C. G. 0,75l

Spumante 1/8

WeiBwein Gespritzt
White wine spritzer
Rotwein Gespritz
Red wine spritz

Suss gespritzt Rot

sweet red wine spritz

7,90 €

7,90 €

7,90 €

420 €
810 €
16,20 €

27,00 €
540 €

27,00 €
540 €

29,00 €
540 €

4,70 €

4,70 €

520 €



(.

e
=

\
\

WEINE

Bardolino D.O.C. Chiaretto
Custoza D.O.C.

Lugana D.O.C. corte NOA
Monte Cristo

Falanghina.

Cabernet Sauvignon IGT.
Merlot IGT CORTE NOA.
Primitivo IGT.

SPIRITUOSEN

Amaretto di Saronno
Sambuca Molinari
Grappa Cafe

Grappa Chardonnay
Limoncello
Ramazotti

Averna

0,75l
0,75l
0,75l
0,75l
0,75l
0,75l
0,75l
0,75l

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

27,00
26,00 ~

29,00 S

32,00
30,00
31,00

29,00
35,00

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80



/S

AL
\ !\\ \\F\

Espresso

Espresso macchiato
Doppio Espresso
Verlangerter
Cappuccino(c)
Latte Machchiato
Caffe Affogato )
Cioccolata Caldd®

Tee (verschiedene Teesorten)

(Griiner Tee, Friichte Tee, Kamillen Tee,

(G)

Pfefferminz Tee, Krauter Tee)

DOLCI

Panna Cotta(@

(Fragola, Cioccolato, Banana)

. . (A G)
Tiramisu
. (A, G)
Cuore caldo al cioccolato
Cuore caldo al pistacchio (A, G, E)

Mouse cioccolato bianca(®

G
Mouse caramello( )

E)

. . (A, G, E)
Meringato al cioccolato

Torta dello Chef (A, G, E)

Tartufo al pistacchio(c'

ALLERGENE & HINWEISE

Gluten (A), Krebstiere (B), Eier von Gefligel (C), Fisch (D),
Erdniisse (E), Sojabohnen (F), Milch von Saugetieren (G},
Schalenfrichte (H), Sellerie (L), Senf (M), Sesamsamen (N),
Schwefeldioxid (O}, Lupinen (P), Weichtiere (R)

ALLE PREISE . MWST.

CAFFETTERIA

320 €
350 €
4,20 €
4,60 €
4,90 €
4,90 €
520 €
4,90 €
3,60 €

6,70 €

G, 90 €
6,70 €
G, 90 €
4,90 €
4,70 €
G,90 €
4,60 €
6,50 €



